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Az élelmiszer komplex megfelelosége

Biztonsag
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Zsirsav Osszetétel
Stb.
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Feldolgozottsag
Tartdssag
Csomagolas

Jelolés:
pl.: Osszetétel,
allergének,
felhasznalt anyagok,
taplalkozasi javaslat,
stb.



Elelmiszer eredet(i megbetegedések 2008 - 2018

Bejelentett és nyilvantartott élelmiszer erdetii események és meghetegedések
szama, 2008 - 2018.

Bejelentett Nyilvantartott
v Esemény | Beteg I(c'jrhaizban Esemény | Beteg I(c':rrhaizban Meghalak
apoltak apoltak
szama
2008. 83 2265 175 6/ 1811 164 2
2009. 19 1124 89 50 1035 15 1
2010. 106 2416 109 43 1409 18 0
2011. 95 1783 167 49 1140 105 0
2012. 18 1332 148 31 173 102 0
2013. 58 1572 180 26 1023 64 0
2014. 13 2561 256 34 1709 113 2
2015. 77 2255 151 47 1416 99 1
2016. 96 3602 177 49 2684 157 3
2017. 50 2038 94 28 1301 57 3
2018. 83 2616 112 43 1654 73 0
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Elelmiszer eredet(i megbetegedések eléfordulasi hely szerint,
események, 2018
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Elelmiszer eredet(i megbetegedések eléfordulasi hely szerint,
megbetegedettek, 2018.

.....

Kozosségi (ivoviz); Gyermek
Kistermel&i 200; 12%*_& kozétkeztetés:
614; 37%

termék; 18; 1%

Kereskedelem; 14;

1%
k6zétkeztetés: 902
Munkahelyi
Vendéglatas; 520; ) étkeztetés; 288;
32% 17%
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gyermek
etkezte-
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Kozétkeztetés;

931
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Kozvetito élelmiszerek:

: : . Események Meghbetegedettek
Az ¢lelmiszer megnevezése 5 i

5__.!51]1'[3 SLAIla
Novényi etelek 2 | 46
Serteshusbol kesziilt etelek 3 | 17
Baromfihisbdl késziilt ételek ) ¥ | 16l
Tojasbol keszult etelek | ] | 539
Egyeb etelek, Osszetett ctelek 20 _ 831
OSSZESEN 43 1654

—_— j




Kdroki tényezo Események szima
Salmonella 14
s 9 (spagetti; gnocchi, aranyealuska,; kremes,
S.enteritidis (spageth; g o 8 ,
cs.hamburger; galuska, meg nem nevezeti ételek)

S.typhimurium 2 (termeldi nyers tej: vegyes ételek; )
S.infantis I (vegyes ételek)
Salm.spp. 2 (hurka, disznosajt; borzas cs.mell)

B.cereus 5 (fnss zoldseges salata, tavaszi szarnyas nzseshus gerslivel,

b.porkélt galuskaval; parolt nzs:tarkonyos p.ragu leves)

Vegy1 anyag

4 (kdmeénnvel készilt ételek; kinai ételek; palackozott Asvanyviz)

Cl.perfringens

2 (s.pdrkdlt tarhonyaval; husleves. fott his kapormartassal és
burgonyaval)

Camp.jeyuni 2 (cs.gyros tal; kiz6ssegl 1voviz)
St.aureus 2 (hortobagyi hiisos palacsinta; szendvicsek)
Enterobakterium | (b.porkélt galuskaval)
Magas mikrobaszam | 3 (vegyes ételek; gyros)
Negativ 6
Nem volt minta 4

Norovirus (Calicivirus)




Salmonella fertozes tiinetei

A tlnetek altalaban a fert6zott élelmiszer elfogyasztasa utan 8-48
oraval mutatkoznak meg. Jelentkezhet hanyinger, hanyas, hasmenés,

melyhez hasi gorcsok tarsulnak. Jellemz6 a hidegrazas, a magas, akar 40
fokos laz. A széklet tartalmazhat vert is. Ritkan el6fordulhat tarsulo
izUleti gyulladas, ha a baktérium a véraram utjan eljut az iztletekbe.



https://www.hazipatika.com/betegsegek_a_z/hanyas/484

Az akrilamid szabalyozas




Mi is az akrilamid?

* Egyes élelmiszerek magas hémérsékleten (120-150 °C felett) torténd
hevitésekor (pl. sttéskor, grillezéskor vagy zsirban torténd sitéskor) a
bennik lévé cukor molekulak és fehérjék reagalnak egymassal. Barna
szinanyagok és aromaanyagok keletkeznek. Ezt a kémiai reakciot
nevezzuk Maillard - reakcionak, a képz6dott anyagot pedig akrilamidnak.

 Tehat pl. burgonya, hus, kenyér vagy stutemény sitésekor barna kéreg
keletkezik (amely jellemz6 izzel, illattal is rendelkezik).

Potencialisan rakkelto miianyag!




Milyen élelmiszerek tartalmaznak akrilamidot?

A felnéttek étrendjében a kilonboz6 silt
burgonya termékek (hasabburgonyak, ==~
krokettek, stb.), kavé, kekszek, kenyerek -

A legtobb gyermek szamara a sult burgonya
termékek -

A csecsembk szamara bizonyos bébiételek
jelentik a f6 akrilamid bevitelt.

Néhany élelmiszer pl. a burgonyaszirom, burgonya snack -
aranylag sok akrilamidot tartalmaz, azonban - a
szokasos/valtozatos étrend esetén - szerepliik a teljes
bevitelben korlatozottabb.



Az EU 2017/2158 RENDELETE (2017. november 20.)

az élelmiszerek akrilamid-tartalmdnak csékkentésével kapcsolatos
kockazatcsokkento intézkedések és referenciaszintek megallapitasarol

A rendeletet 2018. aprilis 11-t6l kell alkalmazni.

A rendeletben felsorolt éleimiszereket el6allito és forgalomba hozd élelmiszer-
vallalkozoknak alkalmazniuk kell a meghatarozott kockazatcsokkentd
intézkedéseket annak érdekében, hogy az akrilamid-tartalom a
meghatarozott referenciaszintek alatti, észszeriien elérheté Iehetd
legalacsonyabb szinten legyen.

A referenciaszintek nem élelmiszerbiztonsagi
hatarértékek!



Akrilamid rendelet és alkalmazasa

friss burgonyabol keszilt hasabburgonya, egyeb darabolt (olajba
sutott) termékek és szeletelt burgonyaszwom

* burgonyaszirom, snack, sos keksz es burgonyapepbdl keszilt egye
burgonyas termekek

e kenyér;
» reggeli gabonapelyhek (a zabkasa kivételével);

* finompékaru: aprositemeny, édes keksz, kétszersilt, gabonaszelet,
pogacsa, tolcsér, ostya, langos és mezeskalacs valamint sés keksz,
ropogos kenyér és kenyerpotlok

e kavé: porkolt, instant

e potkavé;

* bébiételek, csecsemdbknek és kisgyermekeknek szant feldolgozott
gabonaalapu élelmiszerek

el6allitdira és forgalmazdira vonatkozik.




r h
Friss burgonyabol készilt hasabburgonya, darabolt
termékek és szeletelt burgonyaszirom

BG olajban sutott ill. stitében slitott termékek is.

Burgonyapépbdl  készult burgonyaszirom, snack,1
krekerek, egyéb termeéekek (burgonya osszetevd legalabb
50%)

BG olajban suitott ill. siitében slitott termeékek is.




r

Kenyér

Buza, rozs, teljes kidrlési, malatas kenyeér; bagettek, sth.
a) Buzaalapu termékek (a gabonak legalabb 50 %-a

buza)

7

b) Buzatol eltérs alapanyagu termékek (a gabonak

kevesebb, mint 50 %-a buza)

R

rReggeli gabonapelyhek

rr r

Féként a magas hémérsékleten eléallitott, pelyhesitett,
puffasztott, extrudalt, granulalt termékek tartoznak ide.
Nem tartoznak ide: pl. miizli, zabkasa, , lapitott” magvak

R




V( Korpabol keésziilt termékek és teljes kidrlésli gabonab.

puffasztott gabona Referencia-

szint:
300pg/kg

2. Nem korpabdl késziilt és/vagy nem teljes kidrlés(i termékek

a) Buza és rozs alapu termékek

b) Kukorica, zab, tonkolybuza, arpa és rizs alapu termékek

készilt pehely és barmilyen tipusu gabonabol keészil

A legnagyobb aranyban jelen levé gabona mennyiségétél fiigg:

aprositemény, édes keksz, tolcsér, ostya, kétszersiilt
(,rusks”, piritott piskota)

b) sos keksz (kréker, olyan szarazsitemény, ami

gabonaliszt alapu siitott termék)



h

| d) Meézeskalacs (,gingerbread”) és hasonléo termeékek
(altalaban fliszeres, meézzel, cukorral vagy melasszal
izesitett). Lehet lagy, nedvesebb tésztaju is.

kenyérhelyettesiték

Pumpernickel
5003



Kave

a) Porkolt kave (szemes és 6rolt)

I LA ATy
. A

A

- Potkavé

a) Kizarolag gabonaféléekbdl kesziilt

c) Gabonafélék és cikoria keverekeébdl

keszult:

az

osszetevok végtermékben levé aranya alapjan a fenti

a) és b) referenciaszintekbdl szamolt

v




-A/609/2013/EU europai parlamenti és tanacsi
rendelet meghatarozasa szerinti bébiéetelek,
csecsemoknek és kisgyermekeknek szant feldolgozott
gabonaalapu elelmiszerek:

Kivetel! Csecsemdk és kisgyermekek szamara keésziilt
keksz es ketszersult (,,rusks”, piritott piskota):
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Elelmiszer-vdllalkozdsok - kdtelezettségei

I MELTERTET
A BEST

A7 EIFIMISZERVALLAIKOZOK ALTAL ALKAIMAZANDO, A ) CIKK (2) BEKEZDESE SZERINTI
KOCKAZATCSOEKENTO INTEZKEDESEK

1. A burgonyzhdl készilt termekeket el el elelmiszer-villalhozdkmak 2 kovetkez§ kockizatcspkkents intézkedéseket
el alflmarnink:
— Ha.vm:gcn"e_ egye darabolt {olsjban sitdt) burgonyatermeke:

t kell haszndln, amennyiven rendelkezésre dlinak, & harzndlaruk
livint tulsjdonsigsival Ernek érdekéhen bonraltiln kel 2 heszdl

livéval @ ]:gm:gf:lJE burgenyafzjidkral
— A burgonyit 6 *C-nl magassbb hémerséideten kell tarolni

— A siitfs eléitt:
A myers hasibburgonyz esetéhen - 2 fagyasztott burgonyatermékek kivételével, amelyeket 2 megadott wtasitisck
szerint kell elkesziteni - ol kell végeoni az alibbi miveletek valamel cukortartalom cskkentése érdekében,
amennyiben lehetsépes & Gaszeepyeztethett ez Elelmiszeripari ta tulsjdonspaival:

— A burgonyzhasihok megmosise, mejd hideg virhen vald drtatdsa 30 percedl ket ariig terjeds idétartamban.
Stz elitt & burponyzhasibokat tisza vizzel le kell 8bliteni.

—A bu.%m rahasibok meleg vizben vald ématdsa pér percen kereszeil, Sés elft & burponyahasbokat dsza
vizzel Je kell gbliteni.

— A burgonyz blensirozisz alacsonyabb akrilamidszimter eredményez, ezére lthetfsép szerint & burgomyit
blansirozni kel

— Hasdbburgonya vagy més burgonyatermék siitésekor:

— Olyan sufolncht &5 -zairokst kell hasrmdlni, amelpek lehetfvé teszik 2 2 gyors abb Esfvagy alzcsonyabb
hémérsékdeten toriénd sivése. Konzuleilnd kell 2 sisfolsj beszélliviéval a legmegteleldth olsf- & zsirfajeilrdl.

— 4 sitési homérséblemek 175 °C alatt, & - figyelemmel az delmiszerbiromségi kivereiménpekre - minden
esethen a lehetd lepalacsonyabbnak kell lennie.

— A siitdolzjok £5 -zsirok mindsépét évni kell & levilt burgonyadarabkik rendszeres ehrévolitisdval

Celrzvezets, ho delmiszer-villalkozok hasabbur OYa-§ sittckor haszndlidk o rendelkezfsre lld szimbateld-

qusokat, amely tzFLautzst adnak a7 alacsony skrilsmidszint mellewi optimalis szinrsl

Cllrzvezetd tovibhé, hogr

gz dlacsony akrilamidezint melle optimélis szinefl cigkoztard szinkawaligust =z
dlelmiszert keszitd

mélyzet szaméra jol lithato madon elhelverzék a megfeleld helyisepekben.

A kemrperet és finompékine elféllit delmiszer-vill:lkozdknak & sfitfs sorin az alibbi kockizatesthkemd imézke-
déseket ell allzlmarnink

— Amenmyire lehetséges é5 Gsszeegyentetherd ar elgéllivis folvamantal & & hipiéniai kiveteményekkel, szikséges:

— & kelesztési id6 meghosszabbitdss,

— az alacsomy nedvességtartalmi termekek tésztéjinak nedvességtartalmét optimalizalni kell

— & siitd himérsekletenek csikkentése & a sitfs idS meghosszzbbitésa.

A termekeket wil gns b szinfre LcJ sitm, €5 ¢l kell kertlni, hogy béjuk 56 lion, amennyiben 2 héj stét szine
& magy hibevitel exedménye, nem pedi a kenyer killénleges sszetételéhe] vagy jellegsbel] adédik

orin az elelmiszer-vllalhozalmak birtositaniuk kell, hogy a szendvicseket optimilis srinfire
ird nennyiben rendelberésre dlnsk ez egyes termekipusokrs kidolpozon szinkataldgusok, amelyek téjékoz-

it Z.d.‘I.J. ar dlacsony akrlmiderint mellers opamélis szinrdl, celrevezess, hogy e termékek dlaillitisa sorin
ik azokat. A készre sitends, elfrec somagolt kenver vagy siitfiperi termek esetfben kiveni kell ar elkészitési
utasitisokst.

Az dlacsony ehrilamidezint melleti optimilis szinrd] tfjdkoztatd, fent emlftert szinkalogust o széban forgd
dletmiszert biszind szemilyzet sziméra 1c] lithatd madon ki kell helyerni a megfeleld helyistgekhen

Azok az élelmiszer- vallalkozdk, akik kiskereskedelmi tevékenységet végeznek
és/vagy kozvetlenil csak helyi kiskereskedelmi egységeknek szallitanak, a Il.
melléklet A. részében elbirt kockazatcsokkentd intézkedéseket alkalmazzak.

-kistermel6k

-vendéglatoegységek

-mikro- és kisvallalkozas meéretl elelmiszer- el6allitok, akik
helyi egységeknek szallitanak

Harom termékcsoportra allapit meg
kockazatcsokkenté intézkedéseket:

1. A burgonyabol készilt termékekre
2. A kenyeret és finompékarut el6allitokra
3. Szendvicsek készitésére



Péeldak — Kockazatcsokkento intéezkedésekre

A kész hasabburgonya akrilamid tartalmanak csokkentése
Az alabbi modszerek valtak be a hasabburgonyak akrilamid tartalmanak csokkentésere, A gyartoknak art a modszert kell valasrtaniuk, amelyik a leginkabb
alkalmazhatd egy adott terméktipusra, figyeleme véve a feldolgozasi folyamatot és a termékek mindségi kvetelményeit.

N B -

Alapanyagok Alkalmazott Alkalmazott Veégtermek
kivalasztasa recept eljaras jellemzai
¢ (sak hasabburgonya gyartashor alkalmas A vastagabbra vagott A burgonyasreletek

{alacsony cukortartalmd) burgonyafajta
hasrndlata.

Ellendrzat hdmérsdklotd

(>6 °C) és paratartalmdi raktarozdsi
kOrnyezet.

Eretlen burgonyagumdk eltavolitasa.

hasabburgonya szeletek
kevesebb akrilamidot
tartalmaznak, mint a
vékonyra vagott
hasabburgonyak, a
feldlet és térfogat
aranyanak
kdszonhetoen.,

vizben valé blansirozasa
siités elott a
legfontosabb eszkdz a
redukdld-cukortartalom
korldtozasara.

* A stési

hémérsékletnek 175
°C alatt, és —
figyelemmel az
élelmiszer-biztonsagi
kovetelményekre —
minden esetben a
leheté
legalacsonyabbnak
kell lennie.

hasabburgonya-sitéskor
hasznaljak a
rendelkezésre allé
szinkatalogusokat,
amelyek tajékoztatast
adnak az alacsony
akrilamidszint melletti
optimalis szinrél.




Az elelmiszer-vallalkozolknak kiillondsen a kdvetkezoket kell gjanlaniuk a vegfelhasznaloknalk:

—  olajban siitéskor a2 hémérseklet 160175 °C ldzott, siitd hasznilata esetén 180220 °C Lkozdth legyen. A
legkeveres funkeio bekapesolasaval alacsonyabb homerseklet 1s megadhato,

— a siitdberendezést (pl. siitd, légkeveréses olajmentes slitd) a csomagolason 1évé elkészitési utasitasok szerint eld
kell melegitern a 180220 °C kozith meefeleld homeérsékletre, a termékekre vonatkozo elbirasoktol és a hely:
ktvetelmenyelktol Higgden,

— addig kell siitm1 a burgonyat, amig aranysarga szinli nem lesz,

—  a terméket nem szabad talsiitna,

— 10 perc elteltével vagy a siitési 1d0 felénel meg kell forditam a stitdben 1évd termeket,
—  ktvetnu kell a gyartd altal megadott, ajanlott elkészitési utasitasokat,

— a csomagolason jelzettnel kisebb mennyisegti burgonya elkeészitése esetén a termek tulzott barmulasanak
elkeriilése érdekében cstkkentenm kell a siités1 1ddt,

—  nem szabad taltdlten az olajsiitod kosarat; a kosarat csak a feléig szabad megtiiltem, hogy a termek ne vegyen fel
tal sok olajat a megnévekedett siités: 1do alatt.

» \/ v




Szinkatalégus haszndlata
500 pg/kg




Példak — Kockazatcsokkento intézkedésekre

A csipszek esetében évekkel ezel6tt esetenként ki lehetett mutatni,
néhany ezer pug/kg, akrilamidot, a gyartok azonban az utébbi években
|épéseket tettek annak érdekében, hogy minimalizaljak e karos anyagot.

Ezt tobbek kozott az ugynevezett vakuumfritéz technologiaval érték el,
igy a korabbi 160-170 fokon valo sités helyett mar 140 fokon is
el6allnak e termékek megszokott érzékszervi tulajdonsagai, mert a
vakuum alatt végzett, alacsonyabb hémeérsékletld hbkezeléssel ugy lehet
csokkenteni e termékek viztartalmat, hogy azok ropogdsak, kellemes
érzékszervi tulajdonsaguak legyenek.



Mindsegvezerelt Kozetkeztetés Program -
aktualitasok




Mindségvezérelt Kozétkeztetés Program

* Az Eltv. 23. § (5) bekezdése szerint kdzétkeztetés kizardlag olyan
létesitmeénybdl végezhetd, amelyet az élelmiszerlanc-felligyeleti szerv
az élelmiszer-higiéniai, élelmiszer-biztonsagi és élelmiszer-mindéségi
szempontok értékelése alapjan mindsitett, vagy amelynek
mindsitésére iranyulo eljaras folyamatban van.

* A program célja a fejlesztésre, javitasra torténd osztonzés. A helyszini
szemléknek nincs kozvetlen hatosagi jogkovetkezménye, de 80% alatti
teljesitmény esetében intézkedési tervet kériink az Gzemeltet6tdl a
hibajavitasokrol és fejlesztésekral.

* A minGsités eredményét a NEBIH a honlapjan kdzzéteszi.



Mindségvezérelt Kozétkeztetés Program
2015-2018.

ld6szak Kozétkeztetd fozokonyha  Kozétkezteto talalokonyha

2015.10.01.-2018.12.31. 4)84 3053

Ismételt auditon atesett |étesitmények szama

ldGszak KozétkeztetO f6zGkonyha  Kozétkeztetd talalokonyha
2015.10.01.-2018.12.31. 693 66




Mindségvezérelt Kozétkeztetés Program
2015-2018.

100% -
90% -
80% -
70% 1
60% -
30%
40% -
30% 1

20% 1 m

10%

M 50% feletti eredmeny
(4,5]

B 20% alatti eredmeény
(1,2,3)

Elsé mind&sités Ujbdli minGsités



Mindségvezérelt Kozétkeztetés Program
2015-2018.

Fozokonyhai minositések megoszlasa %-ban

30% ‘a Talalékonyhai mindsitések megoszlasa %-ban
36%

B Elégtelen (1)

W Elégseges (2)

" Kizepes (3)
16 (4)

W Jeles(5)



VL 4 VL 4

Az ellenorzott f6zo- és talalokonyhak eredményei
szazalékos megoszlasban (Veszpréem megye)

2,89 %

24,12 %
\

® nem megfelelt 38 eset
elegseges 74 eset
kozepes 115 eset
jo /5 eset
23,79 % jeles

9 eset

36,98 %



Onellenérzési rendelet

I
v,
1\
Y,
N
7

28/2017. (V. 30.) FM rendelet az élelmiszer-vallalkozasok altal miikodtetendé
onellenodrzési rendszerre vonatkozé kovetelményekrol

a cél: az élelmiszer komplex megfelel6sége



Onellenérzés jellemzéi (elényei)

Legtdbb ismeret, informacio itt helyben all rendelkezésre
Folyamatos jelenlét biztositott
Azonnali beavatkozast tesz lehetdvé, feltart hibak kijavitasa, hianyossagok potlasa

Nem ujdonsag:
* Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszer-higiéniarol
5. cikk Veszélyelemzés, kritikus szabalyozasi pontok

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozok a HACCP alapelvein alapuld folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

* Az élelmiszerlancrodl és hatdsagi felligyeletérdl szolé 2008. évi XLVI. torvény
22. § (1) Az élelmiszer-vallalkozas m(ikodése soran

b) olyan &nellendrzesi, minGségbiztositasi, nyomonkdveteési, termék-visszahivasi rendszereket
vagy ilyen rendszerek olyan elemeit kell mukddtetni, amelyekkel biztosithato az élelmiszer
biztonsagossaga, megfelel6 mindsége, azonosithatdsaga és nyomon kovethetdsége;



Az onellenorzeéesi rendelet

Az OnellenGrzés soran
élelmiszer-vallalkozas
mukodéséhez kapcsoldoddan

* Az élelmiszerek megfelel6
mindségével,

* az élelmiszer-biztonsaggal,

* az azonosithatosaggal,

* a nyomonkdvetéssel és

e az élelmiszerek
jelolésével kapcsolatos
kovetelmeények teljestléseét kell
rendszeresen ellen6rizni és azt
dokumentalni.

dZ

Alapanyag és készétel,
Magyar Elelmiszerkényv

GHP, HACCP

Belsé nyomonkdvetés pl.

ételkiséro

Kilsé nyomonkovetés pl.

szamla, szallitolevél

Alapanyag és étel
megnevezések, étlapon
allergének jelolése



Onellenérzési rendelet

* Az Onellen8rzési rendszert a feldllitott énellenérzési terv, a terv
alapjan meghatarozott dokumentumok és azok vizsgalati eredmeényei
egyutt alkotjak.

* Az Onellendrzési terv feldllitdsa és annak dokumentalt (igazolt)
végrehajtasa lehet:
 papir alapu
* elektronikus
lényeg: legyen folyamatos és kell6en részletes!



Onellenérzési rendelet

Az onellendrzési tervnek tartalmaznia kell:

az onellendrzési terv altal felolelt id6szakot

az onellen6rzés soran alkalmazott modszert

az elvart onellenbrzés igazolasanak modjat

az onellendrzés soran keletkezett dokumentumok és az 6nellenbrzési terv
megdrzésének idejét

az ellen@rzés targyat

az ellendrzés kovetelményeit

az ellen@rzési id6pontokat és gyakorisagot

az ellendrzés, mintavétel pontos helyét

az ellenbrzésért és az onellendrzési terv végrehajtasaért felelos személyt



Onellendrzésben alkalmazott moédszerek

» érzékszervi vizsgalat, szemrevételezés

kiilonb6z6 mérések ( pl.: id6, hé6mérséklet, suly , pH, stb.)

5 mért /észlelt eredmények értékelése, elemzése, ezek alapjan ha
szikséges a beavatkozas leirasa

mintavétel és labor vizsgalat (higiéniai, késztermék, készétel)

atvett, kapott, keletkezett dokumentumok ellendrzése
értékelése, elemzése, sziikség esetén beavatkozas

atvevoi, felhasznalodi, fogyasztoi panaszok kivizsgalasa
elemzése, szlukség esetén beavatkozas.



Onellenérzési rendelet

IIIIII

rendszerben felallitott onellendrzési rendszer megfelel a rendeletben
meghatarozott kdvetelményeknek nem sziikséges uj dokumentacios
rendszert létrehozni.

* A rendelet szerint legalabb egy évig a hatdsagi ellen6rzés szamara
hozzaférhetové kell tenni az onellenérzési rendszer dokumentumait.

* Az élelmiszer-vallalkozo 6nellendrzési egyuttmukode5| megallapodast
kéthet a NEBIH-hel. A megallapodds dnkéntes, és mindket fel
kezdeményezheti azt. A megdllapodas soran a NEBIH figyelembe veszi a az
illetékes élelmiszerlanc-feligyeleti szerv javaslatat is.



Hatosagi ellenorzések

* Az Elelmiszerldnc-feliigyeleti Terv készitése kockazat alapon torténik a
NEBIH vegzi a kilonb6z6 kockazati tényezdk, azok sulyozasa, a
szamolasi algoritmusok hasznalata révén

* A kockazat alapu ellenbrzés tervezés soran kétféle ellen6rzés-tipust
kildnboztetiink meg:

- létesitmény-ellendrzeés (folyamatellen6rzés) és a
- monitoring mintavételek (termékellen6rzés)

- Kiemelt (szezonalis) ellen6rzések
- Kbzéerdekl bejelentés alapjan torténd ellendrzések



Ellenorzések evente Veszprem megyében:

Elelmiszeripari vallalkozasok szama: kb. 7500
Ellen6rzések szama évente:
Elelmiszerbiztonsagi ellenérzések: 2000-2500
Elelmiszer mintavétel: 650
Kozérdekl bejelentések szama: 84 élelmiszer



e J o

Szabalytalansagok szankcioi
Veszprem megye 2018

figyelmeztetések szama 6 db
élelmiszerlanc-felligyeleti birsagok szama 48 db
élelmiszerlanc-felligyeleti birsdgok 6sszege 6 930 000 Ft
élelmiszer-ellendérzési birsagok szama 18 db
élelmiszer-ellen6rzési birsagok 6sszege 7 659 895 Ft
mind&ségvédelmi birsagok szama 9db
mind&ségvédelmi birsagok dsszege 5421435 Ft
egyéb birsagok szama 2db

egyéb birsagok dsszege 370 000 Ft
birsagok szama Osszesen 77 db
birsagok dsszege dsszesen 20381 330 Ft

(4tlag 264 692 Ft)



Hatosagi ellenOrzések tapasztalatai

* |ejart szavatossagu élelmiszerek arusitasa a leggyakoribb probléma
* nyomon kdvethetetlen élelmiszerek forgalmazasa

* minGséghibak

» képzetlenség, ismeretek hianya

* hanyagsag, laza munkafegyelem

* jelolési hibak

* technikai feltételek hianya

* nem engedélyezett tevékenység végzése

» (kilon engedeély!)



Kiilon engedély

Vendéglato tevekenységet folytatni, terméket forgalomba hozni a kereskedelmi
tevékenységek végzésének feltételeirél szolo 210/2009. (I1X. 29.) Kormanyrendelet,

Es az élelmiszerek forgalomba hozataldnak, valamint el8dllitdsdnak

engedélyezésérdl, bejelentésérél szolé 57/2010. (V.7.) FVM rendelet elGirasai
szerint

* ajegyzOnek megtett bejelentés alapjan,

* tovabba a meleg és hideg ételek, illetve h(itést igényl6 cukraszati készitmények
forgalmazasa esetén a jarasi allategészsegigyi és élelmiszer-ellen6rz6 hivatalok
kilédn engedélyével szabad.

e kiilon engedély kérelemhez az 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet 3. mellékletében
felsorolt dokumentumokat kell csatolni.



http://njt.hu/cgi_bin/njt_doc.cgi?docid=131817.261351

Kiilon engedely

Vendeglato-ipari egység nyitasa Uzlet atvétele/oroklése
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Kérelem az allategészségiigy felé: mmmm)>  Kilén engedély

Mukodeési engedely
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Kiilon engedély

Termekkorok Elelmiszer, melynek kiskereskedelmi forgalomba
hozatalahoz kiilon engedély szikséges

Hus- és hentesaru friss hus™

Hal friss halaszati termek, az élo hal kvéetelevel™

Tej, tejtermék nyerste), valamint a hitést gényio te) és tefterm ék”

Meleg, hideg étel az éleimiszerdancrol és hatdsagi felugyeleterdl szold 2008, évi

XLVI. torvény mellékletének 71. pontidban meghatérozott
vendéglato-ipari termék, az italok kivételével

Cukraszati készitmény, azon hitést igénylo cukraszati készitmények, amelyek
edesipari termék forgalomba hoz atala az elGalltas helyen, illetve hazhoz
szdlltassal torténik, a vegso fogyaszto reszére

Egyéb élelmiszer békacomb, €lo kagylo, élo tiskésbdri, tengen csiga™

* Az allati eredetl éleimiszerek kilonleges higiénial szabalyainak megallapitasardl szolo, az
Eurdpai Padament és a Tanacs (2004. dprlis 29.) 853/2004/EK rendelete szerint.

A talalokonyhaknak is kell kilon engedély, mert ott vendéglats ipari terméket
hoznak forgalomba



Magyarorszagon az €lelmiszer-biztonsag kiemelt terllet, a magyar élelmiszerlanc-
fellgyelet unids szinten is az élmezényben van.

Célunk a tisztességes vallalkozasok partnerként torténé tamogatasa, a
fogyasztoi szemléletformalas, valamint a folyamatos aktiv jelenlét és figyelem,
mivel az élelmiszerhamisitas vilagviszonylatban a masodik legjelentésebb
feketegazdasagi tevékenyseg.

Az élelmiszeripar fejl6dése, emellett a csalok, hamisitok uj trukkjei miatt
elengedhetetlen a hatdsagi munka fejlesztése, folyamatosan keressik azokat a
megoldasokat és lehet6ségeket, amelyekkel még hatékonyabban védhetd az
élelmiszerlanc
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