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Mai temak:

* A koronavirussal kapcsolatos munkaltatoi, munkavallaloi teendok
» Elelmiszer eredetii megbetegedések 2019-2020.

* A kozétkeztetést és vendéglatoipart érinto ¢lelmiszer-higiéniai
ellenorzesek tapasztalatai

* A klimavaltozas hatasa a vendéglatoiparra



A koronavirussal kapcsolatos munkaltatos,
munkavallaloi teendok

El6zmények:
* A klasszikus vendéglatas gyakorlatilag megsziint, csak a hazhozszallitas maradt.

* A kozetkeztetésben toredekére esett vissza a kapacitas, a megmaradt
megrendelések elvitelre késziiltek.

* A korlatozo intézkedések kovetkeztében a mar lefoglalt rendezvények elmaradtak,
lemondasra kertiltek. A catering szektor 0sszeomlott, sok cég tonkrement.
megszunt.

* A jarvany kovetkeztében megndtt a palyat elhagyok szadma, szakember hiannyal
kiizd a vendéglato szektor.



A koronavirussal kapcsolatos munkaltatoi,
munkavallaloi teendok

* A védekezést nem zarhatjuk le, be kell tartanunk egyéni €s tarsadalmi szinten a
jarvanyvedelmi intézkedéseket!

* A fogyasztok érdekében fontos, hogy az ételkészités csak a kifogastalan
allapota és allagu létesitményekben, valamint a megfelelo tudasu,
oktatassal a specialis helyzetre is felkészitett személyzettel rendelkezo
uizletekben induljon ujra.



A szezonalisan nyitvatarto és a korldatozasok utan ujranyito
vendéglato létesitményeknek ajanlott feliilvizsgalni:

* gepek, berendezések, kozmiuvek

 falak, nyilaszarok, padozat
 fertotlenitoszerek, keézfertotlenitok allapota
e tisztitasi, takaritasi utasitas

* ellenorzo- és meroeszkozok

* HACCP rendszer, onellenorzési rendszer aktualizalasa, higénés
oktatasok, felelosok

* alapos fertotlenitoszeres nagytakaritas az egységben, iizemi és
fogyasztoi edények fertotlenitoszeres atmosasa

* raktarkészlet atvizsgalasa



Ajanlasok a vendegterbe:

* teraszokon az asztalok, szckek ,,szellos” elhelyezese (1,5-2 m-es
vedotavolsag)

* asztali izesitok vedelme

* fertotlenitheto ¢tlapok

* keriilendo az elOre terités

* kertilendo a sveédasztal

* kezfertOtlenitesi lehetOseg a vendegek részére

* keruilendo a keszpenzzel valo fizetes

* legyen kiilonvalasztva a fizetés €s az ¢tel kiadas



Ajanlasok a vendégmosdokba:

* szappan, keézfertOtlenitdszer folyamatos
utanpotlasa

* keztorleshez egyszer hasznalatos papirtorlo
e zart, bélelt hulladékgytijtok

* rendszeres szellOztetes

 rendszeres fertotlenitOszeres takaritas



Ajanlasok a személyzetnek

* Az ¢telkészitésben, talalasban, felszolgalasban résztvevok 1gyekezzenek
minimalizalni a kontaktust a fogyasztokkal.

* A konyhai munkakban, talalasban, takaritasban csak egészségiigyi
kiskonyvvel rendelkezd dolgozok vehetnek részt.

* A specialis helyzetnek megtelelo, dokumentalt higiéniai oktatas szikseges.

* A kiszolgalo személyzet szamara virusolo hatasu, alkoholos kéztertotlenitd
szert kell biztositani és annak min¢l gyakoribb hasznalatat meg kell
kovetelni, a maszk hasznalata jogszabaly alapjan kotelezo.



Altalanos higiéniai ajanldsok:

Az étterem, vendéglatohely valamennyi helyiségének sziikség szerint, de
legalabb napi egyszer, illetve az igénybevételtol fiiggoen akar napi tobb
alkalommal elvégzett fertotlenitoszeres takaritasa!

* Megfeleld tisztito- és fertdtlenitoszerek kivalasztasa

* A nem megfeleloen alkalmazott szer albiztonsagot jelent!



Elelmiszer eredetii megbetegedések 2019-2020

Jogszabalyi hattér:

2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl (Eltv.)
Europai Parlament és Tanacs 2003/99/EK szamu iranyelve

Bejelento: Szakmai eljarasrend:
- NKK - Helyszini vizsgalat
- Elelmiszervallalkozo - Nyomonkovetes
- Megbetegedett - Mintavétel,

- Laboratoriumi vizsgalat



Elelmiszer eredetii megbetegedések 2008-2020.
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A nyilvantartott €leliszer eredetii események szamanak megoszlisa eléfordulasi hely szerint (2008-2020)



Az élelmiszer megnevezése

Esemeények

szama
Novényi Etelek 1
Sertéshusbodl készilt ételek 8
Baromfihusbol keésziilt etelek 9
Tojasbal késziilt etelek 3
Egyeb ételek, Osszetett ételek 14
Osszesen 35

2019.



Elelmiszer eredetii megbetegedések 2020.

Koroki tényezo Események szama
Salmonella 3 eset (27%)
o Somloi Galuska
S.enteritidis . .,
(nem megfeleloen kezelt tojas)
Enterobaktérium 5 eset (37%)

f0 ok: dolgozok tudatlansaga és hanyagsaga



Hatosagi ellenorzesek tapasztalatai



Hatosagi ellenorzesek

Az Elelmiszerlanc-feliigyeleti Terv részeként
- létesitmény-ellendrzés (folyamatellen6rzés) és a
- monitoring mintavételek (termékellen6rzés)

Részletessége alapjan:
- teljes kord (tételes)
- mintavételes —reprezentativ
- szUuro probaszer(

- Kiemelt (szezonalis) ellen6rzések
- Kozérdekdl bejelentés alapjan torténd ellenbrzések



Ellenorzesek a vendéglatasban 2019-ben

Nyilvantartott vendéglato létesitmenyek szama 47.899

Ebbol ellenorzott létesitmények szama 16.766

Ellenorzések a vendéglatasban 2020-ban

Nyilvantartott vendéglato létesitmények szama

Ebbol ellenorzott letesitmenyek szama 13.200

Az ellenorzéseken feltart nem-megfeleloségek szama csokkent:
a 2019. évi 1.649-cel szemben 2020-ban 1.225 volt



Az ellenorzesek tapasztalatai

2019:

zsufolt helyisegek
alapanyag raktarozas koriilményei nem megfeleloek

rossz, kifogasolt allapot eszk6zok, berendezesek
hasznalata

kritikus konyhai miiveletek nincsenek szabalyozva,
nincs veszelyelemzés

dokumentumok vezetésének hianya
nyomon kovetés hianyos

dolgozok tudasanak hianya, €lelmiszerbiztonsagi
szempontbol nem megfelel6 magatartas

alapvetO higiéniai hianyossagok

2020:

nyomon-kovetés hianya,
takaritatlansag,

nem megfeleld tarolasi feltételek,
nem megfeleld6 HACCP rendszerek,
nem megfeleld személyi higi€nia,

a szektorban soha nem latott méretekben

erzékelhetd a szakképzett munkaerd hidnya.



Jelolesi hibak
Kész- és félkesz ételeken is jelolni: mi van a
dobozban, zacskoban, mikor késziilt, meddig
fogyaszthato! (hiitoben, fagyasztoban is)



Sériilt csomagolasu, penészes és lejart
fogyaszthatosagi idejii termék:

Csomagolatlan, jeloletlen halfej

Jeloletlen mélyhiitott druk



Zsufoltsdg, rendetlenseg



Altaldnos higiénia



Hanyagsag, laza munkafegyelem



Szemelyi higienia






Helysegek allapota

Feliiletek epsége legyen biztositott!



Helytelen tdrolas

Elelmiszert még csomagoltan sem tarolunk a padozaton!



* A hus panirozasa, szeletelese, megtoltése elokeszitdo tevekenyseg,
amit kizarolag erre a cé€lra szakositott helyiségben, huselokeszitOben
lehet vegezni!

* A konyhaban
csak
konyhakész
husokat lehet
hasznalni, 1tt
nem
panirozunk!



Szabalytalansagok szankcioi

e J o

Veszprem megye 2020

figyelmeztetesek szama
clelmiszerlanc-felliigyeleti birsagok szama
clelmiszerlanc-feliigyeleti birsagok 0sszege
clelmiszer-ellenOrzesi birsagok szama
clelmiszer-ellendrzesi birsagok dsszege
egyeb birsagok szama

egyeb birsagok 0sszege

39 db
45 db
9 600 000 Ft
18 db
7 300 000Ft
12 db
1000 000 Ft



» Korabban az Eltv. az aranyossag biztositasa érdekében,
bizonyos tényallasok esetében lehetdséget adott arra, hogy a
hatosag a jogsertot a birsag kiszabasanak mell6zese mellett
figyelmeztetésben részesitse.

* Ez a lehetéség megsziint az Eltv. valtozasaval és 2021.01.01.-
tol a legkisebb jogsértés is birsagot von maga utan.

* A figyelmeztetés lehetosége csak az okologial termelessel €s a
tanusito szervezetekkel kapcsolatos jogsértések esetén maradt
meg.



o Elelmiszer-ellendrzési birsdeot kell kiszabni

a) az ¢lelmiszer-biztonsagra vonatkozo kovetelmenyek megsértése;

b) ¢lelmiszer-mindségi eldirasoknak valdo meg nem felelés;

c) fogyaszthatosdgi hatarido lejarta utani forgalomba hozatal;

d) minOségmegOrzeési hatarido lejarta utani forgalomba hozatal;

e) a Magyar Elelmiszerkonyvi megnevezéseket jogellenesen hasznalé élelmiszer forgalomba
hozatala, vagy egyeb ¢lelmiszer-jelolési eldirasoknak valo meg nem felelés;

o Elelmiszerlanc-feliigyeleti birsagot kell kiszabni

a) azzal szemben, aki tevékenységevel vagy mulasztasaval

az ¢lelmiszer-termelesre, -eldallitasra, -feldolgozasra, -tarolasra, -szallitasra ¢s -forgalomba
hozatalara vonatkozo eldirasokat megszegi

b) aki az ¢lelmiszerlanc-felligyeleti szerv hatosagi tevékenységet akadalyozza, intézkedését
figyelmen kiviil hagyja;

(elelmiszer-higiéniai hianyossdagok miatt szabunk ki altalaban feliigyeleti birsagot)



* A hatosdg akkor biintet, ha halmozott hibakat talal, amelyek veszélyt jelenthetnek a
vallalkozas adltal készitett termekek fogyasztoira:

 Takaritas hianya: koszos padlok, falak, hiitdk, eszk6zok, elokészito pultok, piszkos
munkaruha,,.

* Ragcsaloirtas hianya: egerek, rovarok a konyhaban, el0készito helyisegekben,
raktarban.

* Nyomon kovetés hianya: jeloletlen termekek a raktarban, huitokben, fagyasztokban.

* Beszerzést, a termékek eredetét 1gazolo szamlak, tételazonositok hianya

* Lejart termékek vagy penészes termek a hiitdkben, raktarokban.



A klimavaltozas hatasa a vendeéglatoiparra

Kornyezetvédelem, klimavalsag, fenntarthatdosag

Elelmiszerpazarlas, élelmiszerhulladék



A klimavaltozas hatasa a vendeéglatoiparra

* Az ¢lelmiszerhulladek megsemmisitésevel
keletkezo karos anyag kibocsatas a
klimavaltozas egyik okozoja.

* Az ¢lelmiszerhulladék mennyiségenek
csokkentésével enyhiteni lehetne az
cghajlatvaltozas hatasait.



A megtermelt ¢lelmiszer egyharmada, évi 1,3 milliard tonna karba veszik!



Europai adatok:









Hamarosan kotelezo lesz minden EU tagallam
szamara a szektoronkénti €élelmiszerhulladék

mennyisegeének merese (2008/98/EK)

https://maradeknelkul.hu/utmutatok



Koszonom a figyelmet!



