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Dolgozok egészsegi allapota

Bejelentések, beteg dolgozok foglalkoztatasa

Egészseglgyi kiskonyv

- Csak allati eredett élelmiszer eldallitoknak kotelezo a
tiidOsziro

- Egészségiigyi nyilatkozat az EU kiskonyvben

BetegségbOl visszatérd dolgozo foglalkoztatasa
TBC-s, szifiliszes beteg foglalkoztatasa szigortian tilos

Kiilfoldi vendégmunkas foglalkoztatdsa idény jelleggel 1s
csak orvosi vizsgalat utan lehetséges



Elelmiszer-ellendrzesek tipusai

o Kozérdekti, Z0ld szam

« Hivatalbdl indul6 ellenorzés, LET, kompenzacids
ellendrzés

o Célellendrzés, szezonalis ell.

. Kockazati ellenérzés (NEBIH)

« Nemzeti Kereskedelmi és Fogyasztovedelmi Hatdsag
(NKFH)

« Tarshatdsagi ellenOrzes



Helyszini ellendrzes szempontjai

« Szubjektiv szempontok

« Objektiv szempontok

« Ellendrzes checklista alapjan



Megbetegedes esetén

. Allategészségiigyi nyomozas

« Felderiten1 minden olyan kiilso ¢€s
belso tenyezdt, amelyek elvezettek az
clelmiszer kozvetitette megbetegedes
kialakulasahoz

« Ajanlasok



Szankciok

. Elelmiszerlanc-feliigyeleti birsag
. Elelmiszer ellendrzési birsag

 Valtozas: az Eltv. mddositas nem ad
lehetoseget a figyelmeztetésre

o Szankci0s tv. Alkalmazasa 2021-tol
« KSZNY-ben rogzitesre kerul



Hatosagi eljaras

Forgalombol valo kivonas
Birsag

Megsemmisites

Egység bezarasa



Mit jelent a HACCP elvein
alapul¢ eljaras?

Egy megelozo (proaktiv) veszélykezelesi
rendszer. céelja az élelmiszer-biztonsag
érdekében az élelmiszer
mikroorganizmusokkal, kémiai anyagokkal
vagy fizikai szennyezo anyagokkal torténo
szennyezodeésének ellenorzés alatt tartasa.

- HACCP felulvizsgalata kotelezo jellegu
- Jogszabalyi valtozasok atvezetése

- Kotelezo tovabbképzések megtartasa
- Uj gyartmanylap bevezetése

- Mellekletek naprakész vezetése



Ivoviz

Sajat kutas /kevert

- Onellenorzési terv elkészitése, onellenOrzési

vizsgalatok kiertékelése, helyesbitod intézkedések

dokumentalasa

— sajat vizmu karbantartasa

- visszaszivas gatld szelepek karbantartasa

- vizvezetékrendszer ismerete, jelolese
Kozuzemi

- Onellendrzés1 vizsgalatok kiertékelése, helyesbitod
intézkedések dokumentalasa

- lizemi vizkezelés

- visszaszivas gatld szelepek karbantartasa



Hutolanc folyamatos fenntartasa

- megfeleld berendezések hasznalata (tudjak
biztositani a megfelelo hofokot, sokkolo hiito)

- megfelelo szallitoeszkoz hasznalata (szallitas

kozbeni1 hutes, aktiv hiitd biztositasa, tiszta

szallitoeszk0z)

hiitoterek megfelel0 homeérsekletének

ellenOrzese

a hlitok riasztorendszerének biztositasa

riasztast kovetd azonnali helyesbitd inteézkedés

hOmerdk kalibralasanak biztositasa

adatokkal alatamasztott dokumentacid vezetése



Nyomon kovethetoseg

- lehetdoség arra, hogy nyomon kovethetd legyen egy
clelmiszer, takarmany, ¢lelmiszer eloallitasara szant allat
vagy olyan anyag, amely anyagot ¢lelmiszer vagy
takarmany eldallitasanal felhasznalasra szannak, illetve
amelynél ez varhato, a termelés, a feldolgozas ¢s a
forgalmazas minden szakaszaban

- az ¢lelmiszer-vallalkozas milkddeése soran olyan
onellenOrzeési, minOségbiztositasi, nyomon kovetesi,
termék-visszahivasi rendszereket vagy ilyen rendszerek
olyan elemeit kell mikodtetni, amelyekkel biztosithato az
clelmiszer  biztonsagossaga,  megfeleld6  minOsége,
azonosithatosaga ¢s nyomon kovethetosege



Rendezvény bejelentése

Bejelentd neve:

Azonositd adatai (cégjegyzékszam, addszam, stb.)

A rendezvényen jelen lévd felelds neve, telefonszama:

A bejelentett rendezvény

Rendezvény megnevezése:

ldépontja és napi nyitvatartasi ideje:

Az élelmiszert forgalmazokrol vezetett nyilvantartasi helye (ellendrzéshez)

A latogatdk varhatd becsult Iétszama:

Az élelmiszert forgalmazo vallalkozasok tervezett szama:

Tervezett élelmiszer és ital kindlat:




Rendezveny bejelentés

- Kinek nem kell: zart rendezvények, amelyek allando
konyhaval rendelkeznek ¢és folyamatos kiszolgalds folyik
(pl.: lakodalom vendégldben, halotti tor, egyeb rendezvény)
- Alkalmi rendezvényeknél nem, amennyiben nincs étel
forgalmazas, de ital forgalmazas van

- Mikor kotelez0?

- Alkalmi nyilt rendezveények, ahol ¢lelmiszer, valamint 1tal
eldallitast, kiszolgalast vallalkozok vegzik

- FozOversenyek, falusi disznovagas, batyus bal és minden
egy¢éb rendezvény, ahol az ¢lelmiszer beszerzés ¢&s
forgalmazas nem rendeltetés szerli

- Minden rendezveény csak vezetékes 1ivoviz megléte esetén
engedélyezhetd



Rendezveny bejelentés

Mikor nem engedélyezhetod rendezveny?

- Falusi disznotor esetén, hatosagi allatorvos nem vizsgalta
meg a leolt sertést, valamint ha nem a helyszinen kertil
leolesre, nem kiserik husszallitasi dokumentumok

- Az altalanos higiéniair feltetelek, helyszin, eszkozok,
hulladék tarolas, valamint sértik az altalanos
kozegeszsegligyl, valamint allategeszsegligy1 szabalyokat

- A megmaradt ¢élelmiszer tovabbi értékesitése szigoruan
tilos
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